










展青霉素 ， µg/kg 运 l 苹果干 、 海浆果干、 山椅 50

注：1 、 农药残留:!il;符合 GB2763 的规定．

2、 铅指标严于 G82762 的规定．

3、 本产品不添加任何食品添加剂－

4.4 微生物指标

微生物指标应符合表3规定．

君主3 微生物指标

项目 来样方；提及限拯（若非指定， 均以／25g 农示〉

n c II) M 

�n画 ， CFU/g �25 

大肠菌梢， CFU/g 5 2 10 101 

r.J>门氏酶 5 。 。 一

金黄色伪
’

哥哥1*磁 5 IOOCFU/g IOOOCFU/g 

大肠族希氏菌。157: 117 5 。 。

备注： 4草菌仅适用于烘炒工艺加工的！.＆制坚果与籽类食品检测．

沙门民自昌 、 金黄也葡萄球菌仅适用于水架子刷品检测．

大肠菌草草仅适用于坚果与籽类食品检测．

大iii族希氏施。157: H7 仅适用于生食架'SP.刷品．

4.5 净含量及允许短缺量

检始方法

GB4789. 15 

GB4789.3 平板计数法

GB4789. 4 

GB4789. 10第二法

GB4789.36

符合回家顶撞监督检验检疫总局【2005］第 75 号令《定堡包装商品计盘监督管理办法》的规定， 按 JJF!070

规定的方法测定．

5 检验规则

5. 1组批

同－品种 、 同一生产日期、 同一规格 、 同一贮存条件下存放的产品为同一批次产品．

5. 2锦样

抽样方法·抽样基数不少于 20kg ， 从同－批次的产品随机抽取不少于 2kg （不得少子 12 个独立包装〉

的样品 ， 分成两份 ， 一份为检样， 一份为备检样．

5. 3出广检验

5. 3. I 每批产品出厂必须检验， 经检验合格后 ， 签发合格证方可出厂．

5. 3.2 出厂检验项目为： 感宫、 水分 、 二氧化硫残留盘、 大E是商草草、 海含量．

5.4 型式检验

5. 4. I 在正常生产中 ， 每年迸行两次型式检验 ， 但在下列情形之－的也应进行�式检验：

a）停产半年以上， 恢复生产时：

b）当原抖 ， 工艺有较大变动 ， 可能影响产品质量时z

d出厂检验结果与上次型式检验结果差异农大时：
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街疆维吾尔自治区食昂安全企业衍准骗制说明 反吃在！£�
标准名称 i 坚果干果混合制品 I 标准主要起草入 ｜赵永忠 /.,?i'J.':'"' ,,.,

，，乱 叫
． 

工作概况（包括标准的制定目的 ， 报工作过程〉制定目的： 兮；：� yι
本企业标准的制定目的是制定严于食品安全国家标准的企业标准． 1.:;·· W 

本企业标准在格式和内容上严格核 GBfrl.l剖仰4刷i化工作导则统l部分标的，结构和编 JJ\1 f o� 
到j》 、 《中华人民共和国食品安全法》 及4中华人民共和国食品安全法实施条例》 规定执fi·飞”GBj电�25 J、3
4平果食品卫生标准》 、 GBJ9300 C食品安全回家标准坚裂与附食品I制定本标准， 通 f起匾跪

‘r

验， 检验纺织符合本标准要求 ， 上报新珊维吾尔自治区卫生与计划生育委员会安理��提．

标准二t�内容的确定依据〈如技术指标、 参数 、 公式 、 性能要求 、 试验方法等统计数据〉
主要技术指标设置．
依据 GBl6325 （平果食品卫生标准B 串！］»＇.：水分、 总nu 指标
依据 GB2761 《食品安全因家标准食品中真磁带i繁限：!i！：＞制定：货幽怨母亲 81、展背1蓝紫指标．
依据 GB2762 《食品安金国家标准食品中污染物限fil》 制定·铅、 偏指标．
依据 G819300 《食品安全回家标准坚架与籽�食品 E 制定自身价、过氧化值、大肠菌j'J、�t国指标．
依t@G币2760 （食品安金回家标准食品添加剂使用标准E 制定·二氧化硫残留最 ．

依据 GB29921 《食品安全国家标准食品中 致病菌假货》 中即食架盖在刷品制定致病菌（沙门氏菌、金货色
葡萄球菌）．

根据产品特点制定感官指标指标．

检测方法·感官检验·取适最样品篮子白磁盘中 ， 在自然光线下用肉眼观其状态， 色泽，向J毛气味 ， 用
水漱口 ， 品尝其滋味． 水分钱 GB5009.3 规定的方法测定． 总酸核 GE/Tl2156 规定的方法测定． 铅按

GB5009. 12 规定的方法测定． 锅l1i G85009. 15 规定的方法测定．货幽m得紫阳核GB5009.22 规定的方法
测定． 庭背霉紫钱 GB5009. 185 规定的方法测定．二氧化硫残留:fil按 GB5009. 34 规定的方法斗担！定．过氟化

值按 CB500战 227 规定的方法测定． 放价按 CB5009. 229 规定的方法测定”大肠Uif悻按GB4789. 3 平扳计数
法规定的方法测定.m留按GB4789. 15 规定的方法测定．沙门氏商按 Gli4789. 4 规定的方法测定． 金 11l色
饱萄球菌）按 GB4789. 10 第二法规定的方怯jj!j定．大炀埃希氏商0157:H7核GB4789.36规定的方法测定．
净含;fi'（允许短缺最按 JJF1070 规定的方法测定．
与有关法仰、法规和强制性标准的关系
符合《中华人民共和困食品安全法F 、 《中华人民共和国食品安全法》

《中华人民共和罔食品安全法实施条例》 、 《食品安全企业标准备案办法 》
GB2760 《食品安金国家标准食品添加剂使用标准》 GB5749 ¢生活饮用 水卫生标准E

GB2761 《食品安全国家标准食品中真街霉素限:!il>
GB2762 《食品安全周家标准食品中污杂物限；量》
G82763 《食品安全因家标准食品中农药最大残留限量》
GBl6325 （平；在食品卫生标准》
GBI9300 《食品安全因家标准坚果与籽类食品 E

严子食品安全因家标准或地方标准指标及说明
本标准与因家标准比较 ，GB2762《食品安全部家标准食品中污染物限量》中 水果制品铅�！. Omg/kg,

坚架 及辈子类铅笔三o. 2ng/kg， 通过原料的产她的选择 ， 原科收购质盘控制及对生产设备的材质的 要求，降
低了铅的污染 ， 本企业制定水果干甜j .fl,铅罢王0.9mg/kg， 坚泉仁及籽类铅罢王0. 15mg/kg， 指标严于 GB2762
的 规定．

备案前公示〈征求意见〉 及意见采纳情况说明
企业标准于 2018 年 9月10 日－2018 年 9月30 日在新疆卫生组督网站上公示，公示期间朱收到意见．


